
Lundi
Croisillon Dubarry

Fricassée de lapin et pomme boulangère
Edam

Œuf à la neige / crème anglaise

Mardi
Carottes râpées

Émincé de dinde à la crème et cœur de blé
Fromage blanc

Compote de fruits bio

Jeudi
Jambon blanc/beurre – salade bio

Brochette de poisson et printanière de légumes
Yaourt nature bio

Fruits 

Vendredi
Mâche / surimi

Rôti de porc et purée de pois cassés
Fromage blanc
Crêpe au sucre

MENUS
Semaine du 21 au 25 Janvier 2019

Les plats servis au sein du restaurant sont élaborés par la cuisine centrale du Lycée Philippe Lebon de Joinville 
(agrément : FR 52.250.233 CE) selon les recommandations du GEMRCN en matière de nutrition.


