
Lundi
Taboulé

Knack et purée de pomme de terre
Yaourt nature bio

Fruits

Mardi
Betterave rouge au cumin

Pané de dos de colin et riz pilaf bio
Fromage

Dessert lacté

Jeudi
Friand au fromage

Paupiette de veau et petit pois
Fromage

Cocktail de fruits

Vendredi
Pâté en croûte et cornichon

Blanquette de poisson aux petits légumes et pomme noisette
Camembert

Tarte normande

MENUS
Semaine du 18 au 22 Mars 2019

Les plats servis au sein du restaurant sont élaborés par la cuisine centrale du Lycée Philippe Lebon de Joinville 
(agrément : FR 52.250.233 CE) selon les recommandations du GEMRCN en matière de nutrition.


