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Communauté de Communes

du Bassin de Joinville
en Champagne

MENUS

Semaine du 21 au 25 Janvier 2019
Pour la Salle Annexe de la Salle des Fétes

Lundi
Taboulé
Emincé de dinde et printaniére de l[égumes
Yaourt
Fruit de saison

Mardi
Concombre vinaigrette
Porc a la diable et carottes persillées
Saint Paulin

Nappé caramel
i

~

QA W W 9 Jeudi

] Terrine de légumes

4 - | Choucroute garnie
| Emmental

xrs Carré framboise

Vendredi Y 1@
Paté de campagne =y
Filet de colin et haricots verts

Mimolette \@
Fruit de saison & 4

Les plats servis au sein du restaurant scolaires sont élaborés par
Le GCS Restauration Vallée de la Marne.
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Communauté de Communes

du Bassin de Joinville
en Champagne

MENUS

Semaine du 21 au 25 Janvier 2019
Pour la Maison de Retraite

Lundi
salade aux lardons
Sauté de dinde et macaronis/haricots
Fromage
Abricots au sirop

m Mardi

9 Salade d’endives au bleu
Roti de porc et purée de courgettes
Fromage
Fromage blanc aux fruits

Jeudi
Salade de saison
Pot au feu et ses Iégumes
Fromage

Créme dessert B St

Vendredi =R B\
: . RO €
Champignons vinaigrette -
Poisson du marché et riz pilaf/salsifis _
Fromage 230
Poire T
& e

Les plats servis au sein du restaurant scolaires sont élaborés par
la cuisine centrale de la Maison de Retraite de Poissons.




