
Lundi
Macédoine de légumes

Normandin de veau et haricots verts
Emmental

Fruit de saison

Mardi
Carottes mimosa

Jambon braisé et purée de petits pois
Edam

Paris Brest

Jeudi
Céleri rémoulade aux raisins

Cassoulet
Camembert

Yaourt aux fruits

Vendredi
Tomate vinaigrette

Poisson meunière et purée de carottes
Saint Nectaire

Pêches au sirop

MENUS
Semaine du 18 au 22 Mars 2019

Pour la Salle Annexe de la Salle des Fêtes

Les plats servis au sein du restaurant scolaires sont élaborés par
Le GCS Restauration Vallée de la Marne.



Lundi
Salade coleslaw

Tortis à la bolognaise et haricots verts
Fromage

Fruit de saison

Mardi
Sardine à l’huile
Potée lorraine

Camembert
Ananas au sirop

Jeudi
Carottes râpées au citron

Cuisse de poulet et salsifis persillés
Fromage

Cocktail de fruits

Vendredi
Julienne de betteraves

Moules meunières et frites/navets
Fromage

Pruneaux au sirop

MENUS
Semaine du 18 au 22 Mars 2019

Pour la Maison de Retraite

Les plats servis au sein du restaurant scolaires sont élaborés par
la cuisine centrale de la Maison de Retraite de Poissons.


